CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 28.09.2026 - 02.10.2026

Mo Di Mi Do Fr
Curry-Bratwurst (Gefliigel) Haschee (Rind) Gebackenes Seelachsfilet Butt;era?l';ici:ken Rigator‘:i Bio
. 1,3,8,i a, al, a3 a,al, d 1ah 8 a, a )
Menu Kartoffelecken 3, 5, Spirelli Bio a, a1 Cocktailsauce c, g, j Reis Bio Tomatensauce Bio
Krautsalat 2, 3 Salat Salzkartoffeln 5, | Reibekase Bio g
Joghurtdressing 3,c¢, g,j, | Knabbergurken

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthilt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiRungsmittel :2 enm?:: Se;ste gbgmallletﬁlﬁal;‘ttom)n i en:ﬂ@:: gell?rie
5 geschwefelt Al e f enthélt Hafer alenfriichte/NUsse j enthalt Sen!
4 ZJenttpsing Fhdnyidaninausie a5 enthiilt Dinkel h1 enthalt Mandel Kk enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
. . b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
@ _/! @ _/I Hier geht's zu den Bio-Zutaten! ¢ enthlt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
TR aa) d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
all all ! Q)
DGEpriifte Qualitt H DGEprifte Qualitat = M it \/ g e kOC h t.
B Sp inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
ini bei ei F konnen nicht ausgeschlossen werden
Hier geht's zur DGE!

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch |~ schule@broichcatering.com ‘}‘T www.broichcatering.com . 0211/60 20 3199



CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 05.10.2026 - 09.10.2026

Mo Di Mi Do Fr
Eier-Omelette Kartoffelpiiree Bio Teriyaki-Hahnchen mit Vollkornspirelli Bio Gebackenes Seelachsfilet
Menl 3¢9 ) 39 Brokkoli a, af a at,d
Salzkartoffeln 5, | Mohrenrahmgemiise Bio g 1,a, a1, a3, f Kiirbissahnesauce 3, g, i Salzkartoffeln 5, |
Rahmspinat g Reis Bio Rahmspinat g
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstof! 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthélt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel :3 entgé:t ﬁe;ste ngmallletfrtahloiﬁ) i entgé:t gell?rie
5 geschwefelt 21t oi i enthalt Hafer alenfriichte/Nlsse j enthalt Sen
: 4 b A e a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel Kk enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
f"" \ b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
‘MA Jll @ _/II @ ¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
= TR ') d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
— Lt B ol Mit &) gekocht.
DGEprifte Qualitat DGEprifte Quaiitat
B d Sp Hinweis: inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
\ ini bei ei Produkten konnen nicht ausgeschlossen werden

Hier geht's zur DGE!
9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch | schule@broichcatering.com ﬁ' www.broichcatering.com . 0211 /60 20 3199



Mo

Kartoffel-Auflauf mit

Linsenbolognese
3,9,
Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, |

Menu

© il

DGEprifte Qualitat

@ sl

n DGEprifte Qualitét

Hier geht's zur DGE!

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch
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BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 12.10.2026 - 16.10.2026

Di Mi Do

Hahnchenbrustfilet natur
Kartoffelplree g

Rahmwirsinggemise
aal,gj

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d
Vollkornreis Bio
Zucchinigemuse mit
Tomatensauce 3, i

Spatzle-Erbsen-Auflauf mit

Krautersauce
3,a,al,c,g

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgend

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen

a3 enthalt Gerste

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel E
a4 enthalt Hafer

5 geschwefelt Alt ei i
g ideniheleine bheny daninlicle a5 enthiilt Dinkel h1 enthiilt Mandel
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss

¢ enthalt Eier
d enthalt Fisch

Mit ) gekocht.

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)
h Schalenfriichte/Nlsse

h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

Fr

Wirstchengulasch
(Gefliigel) in Tomatensauce
a, il
Bio- Hornchen a, a1
Knabbergurken

1spflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

h6 enthalt Paranuss
h7 enthalt Pistazie

i enthalt Sellerie
j enthalt Senf
k enthalt Sesam

m enthalt Lupine
n enthalt Weichtiere

1 bei eil Produk

[ schule@broichcatering.com () www.broichcatering.com . 0211/6020 3199

h8 enthalt Macadamianuss

| enthalt Schwefeldioxid

inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
konnen nicht ausgeschlossen werden



BIOLOGISCH.,

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 19.10.2026 - 23.10.2026

Mo Di Mi Do Fr
. . Vollkornspirelli Bio a, a1 o 3 i Bratwurst (Gefligel) 3, g, i
Makkaroni-Hackfleisch Tomafensauce i R B EaEPCEQanEStmet Qatur Bratens;uce aga1) asg
Meni Auflauf (Rind) a, a1, g, i o Lachs-Dill-Ragout a, a1, d, g, | ohirabl-Rahmgemuse g .
Maissalat 3 | Reibekase g Erbsengemiise Reis Bio Salzkartoffeln 5, |
' Gurkensalat Essig-Ol- J k Blumenkohl-Gemiise
Dressing 3,j, 1
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hall Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 m@t Farbsloff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel :3 enmé:z Sefrste g‘bgi!ld:la'ltetf‘%alét‘om). i enmé:: gells'srie
s 4 5 geschwefelt a1t ei i enthalt Hafer alenfriichte/Niisse j enthalt Sen
R el (Ueotipitens Ehenyidanidqusie a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
_/! _/I ¢ enthalt Eier hd enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
!! I ! I : (SV'; d enthélt Fisch h5 enthélt Pekannuss
DGEpriifte Qualitt DGEprifte Qualitat M It St g e kOC h t.
B Sp s inationen bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Verunreinigungen bei einzelnen P; konnen nicht werden
Hier geht’s zur DGE!

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch | schule@broichcatering.com () www.broichcatering.com . 0211/60 20 3199



Menu

DGEpriifte Qualitst ! DGEprilfte Qualitat

D Oyl

Hier geht's zur DGE!

Hahnchen Kebab

Krautsalat 2, 3

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 26.10.2026 - 30.10.2026

Di

Spaghetti Bio
a, al
Bolognese Sauce mit
Rinderhack 3, i
Reibekase g

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in

Mi

a,al, d

Gebackenes Seelachsfilet

Salzkartoffeln 5, |
Erbsenrahmgemise g

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

Mit ) gekocht.

[ schule@broichcatering.com

1l www.broichcatering.com

Do Fr
Gerstenbolognese Chili con Carne (Rind) 3
3,aa3,i Baguette
Vollkornspirelli Bio a, a1 a, al
Knabbergurken
Folgend kl ionspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei thalt
a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthélt Sellerie
a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Verunreinigungen bei einzelnen Produkten konnen nicht werden

. 0211/60 20 31 99



