BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 28.09.2026 - 02.10.2026 — ISR KG

Do Fr
Oktoberfest Spirit Day geschlossen

Geflugelfrikadelle
a,al,c,g,j
Kartoffelpuree g
Rahmsauce g

&Y

Allgauer Kasespatzle
a,al,c,g

Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j,1

Mini Berliner Aprikose a, a1, ¢

hal Enl. de d.

Mo Di Mi
Menu
Vegetarische
Alternative
Dessert
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiRungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

D © il

DGEpriifte Qualitt DGEprifte Qualitat

Mit ) gekocht.

Hier geht's zur DGE!
9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch |~ schule@broichcatering.com

F klarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf

ab enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine

h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

¢ enthalt Eier n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch

B S inationen bei ei

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei F konnen nicht ausgeschlossen werden

‘fr www.broichcatering.com . 0211 /60 20 3199
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DGEprifte Qualitét

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 05.10.2026 - 09.10.2026 — ISR KG

Mo

Eier-Omelette 3, ¢, g

Menu Salzkartoffeln 5, |
Rahmspinat g
Vegetarische
Alternative
Dessert Obst der Saison

© il

DGEprifte Qualitat

Hier geht's zur DGE!

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Di Mi

Geflugelragout mit
Tomatensauce
Spirelli Bio
Knabbergurken

Teriyaki-Hahnchen mit
Brokkoli
1,a,at, a3, f
Reis Bio

Do Fr

Uberbackene Cannelloni mit
Spinat-Ricotta-Fllung
vegetarischer Bolognese

(Soja) und Bechamelsauce 3,
a,al, f,g,i

Rigatoni Bio a, a1
Spinatsauce Bio g

Falafel Bio a, a1

Vegetarischer Flammkuchen
mit Frihlingszwiebeln und
Kirschtomaten a, a1, g

Couscous Bio a, a1
Gemiise (Paprika, Karotte,
Tomate) Bio 3

Joghurt-Dip Bio g

Schokopudding g Obst der Saison Obst der Saison Zitronenkuchen 8, a, at, ¢
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoﬂ 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthélt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthéalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel :3 ent'r:é:t ﬁe;ste I(wbgmalltetﬁtahw?ﬁ) i entgé:t gell?rie
5 geschwefelt a1t o i enthélt Hafer alenfriichte/Niisse j enthélt Sen
4 b A e a5 enthlt Dinkel h1 enthalt Mandel Kk enthélt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
se NS d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Mit ) gekocht.
B d Sp inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei Prod konnen nicht ausgeschlossen werden

[« schule@broichcatering.com

i) www.broichcatering.com . 0211 /60 20 3199



Menu

Vegetarische
Alternative

Dessert

D © il

DGEpriifte Qualitt DGEprifte Qualitat

Hier geht's zur DGE!

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 12.10.2026 - 16.10.2026 — ISR KG

Mo Di Mi Do
Gemuse-Ravioli Bio (Tomate, Bio-Tomatencremesuppe g Hahnchenbrustfilet natur Reis Bio
Karotte, Pastinake) a, at, f, | Baguette Bio a, a1 Kartoffelpiiree g Lachs-Dill-Ragout
Tomatensauce Bio 3 Wirsingrahmgemdise a, a1, g, j a,al, d,g,i

Reibekase Bio g Erbsengemuse g

Linseneintopf Bio 3, i
Baguette Bio a, a1

Pasta mit Rucolapesto
und frischen
Kirschtomaten a, a1, h4

Obst der Saison Obst der Saison

Obst der Saison

Beeren-Buttermilchdessert g

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Fol di

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

a1l enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss
f enthélt Soja
g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

Fr

Wirstchengulasch (Gefligel)
in Tomatensauce a, i, |
Bio-Hornchen a, a1
Knabbergurken

Bio-Hornchen a, a1
Brokkoli-Sahne-Sauce Bio g

Mini-Donut Schoko a, a1, ¢, g

pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

h6 enthalt Paranuss
h7 enthalt Pistazie

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch | schule@broichcatering.com eii www.broichcatering.com

4 mit Geschmacksverstéarker 9 mit SURungsmittel :3 enthalt Se;ste (bginhaltetfrlaaktom)" i enthait gell?rie
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle enthailt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthélt Sen!
e Sl Gl a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel Kk enthélt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
T eV d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Mit ) gekocht.
B Sp inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei Produkten konnen nicht ausgeschlossen werden

L 0211/60 20 31 99
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Spéiseplan 26.10.2026 - 30.10.2026 =ISR

Fr

Mo Di Mi Do Halloween Spirit Day

Hahnchenbrustfilet paniert Chili con Carne (Rind) 3

Bratwurst (Geflgel) 3, g, i Bio-Hornchennudeln a, at Gebackenes Seelachsfilet a8l f0 L
Menu Bratensauce a, a1, a3 Bolognese Sauce mit a,al, d Paprikasauce 3, a, a1, a3, g, i Baguette a, a1
Salzkartoffeln 5, | Rinderhack 3, i Salzkartoffeln 5, | Eierkndpfle a, a1, c
Blumenkohl-Gemiise g Reibekése g Erbsenrahmgemise g o
. Gnocchi Bio a, at Bio-Hornchennudeln a, a1 Gemiusecurry mit A .
Vegetarische o . ' . : i Kiirbiscremesuppe Bio 3
g i Tomatensauce Bio Paprika-Tomaten- Linsen Bio 3, g G\e/rsiltsnbolognlcle_sg.& a ad,i Bacuetie B?ga » ot
Alternative Reibekase Bio g Sahnesauce g, i Reis Bio offkornspirelli Bio a, a1 9 :
Reibekase Bio g Knabbergurken
Dessert Obst der Saison Stracciatella Joghurt 3, f, g Obst der Saison Obst der Saison Beliner mltal\/;?hcrf;uchtfullung
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
: 4 mit Geschmacksverstérker 9 mit SiiBungsmittel gi eng\g:: se;ste gbelnhiletem‘kt&sﬁ) } en&g:: gell?rie
™ 5 geschwefelt i en afer Schalen lisse en en
(o iy A9 iicey e e a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthéalt Schwefeldioxid
b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthélt Lupine
I @ I @ ¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
I!II IIII Mit ¢ \‘,;, ge kocht. d enthélt Fisch h5 enthélt Pekannuss
DGéEprufte Qualitat DGEprifte Quoitot N
B di Spur i [ inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
ini bei einzels Pre konnen nicht werden
Hier geht’s zur DGE!

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch schule@broichcatering.com . www.broichcatering.com . 0211/6020 3199



