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DGEprifte Qualitat

Mo

Curry-Bratwurst (Gefliigel) 1,
3,8,i

Menu Kartoffelecken 3, 5, |
Krautsalat 2, 3
. Tortelloni Spinat und Ricotta
Vegetarische aal,g
Alternative Spinatsahnesauce g
Dessert Obst der Saison

DGEprifte Qualitat

Hier geht's zur DGE!

9 BHG.BROICHCATERING GMBH,

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 28.09.2026 - 02.10.2026

Di Mi

Haschee (Rind) a, a1, a3
Spirelli Bio a, a1
Salat
Joghurtdressing 3,c, g, j,

Hackballchen Vegan f
Salzkartoffeln 5, |
Erbsenrahmgemise g

Tlrkische Linsensuppe
(100% Bio) 3,i
Baguette Bio a, a1

Do

Butter Chicken a, a1, g, i
Reis Bio

Spaghetti Bio a, a1
Gemisebolognese mit
Sonnenblumen-Hack Bio i,

Obst der Saison Vanille Pudding g Obst der Saison Schokomuffin 8, a, a1, ¢, f, g
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthilt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StRungsmittel :i en:g?:: Se;ste gbgmaluetﬁlﬁal;‘ttom)n i en:ﬂ;:: gell?rie
5 geschwefelt Al e f enthélt Hafer alenfriichte/NUsse j enthalt Sen!
4 ZJenttpsing Fhdnyidaninausie a5 enthiilt Dinkel h1 enthélt Mandel Kk enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
TR aa) d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Mit &) gekocht.
B Sp inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei F konnen nicht ausgeschlossen werden

Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch || schule@broichcatering.com

Fr

Hahnchenbrustfilet natur
Rahmsauce a, a1, a3, g
Reis Bio
Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j,

Rigatoni Bio a, a1
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

‘ff www.broichcatering.com . 0211 /60 20 3199



Menu

vegetarische
Alternative

Dessert

D © il

DGEprifte Qualitét DGEprifte Qualitat

Hier geht's zur DGE!

Mo

Eier-Omelette 3, ¢, g
Salzkartoffeln 5, |
Rahmspinat g

Obst der Saison

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 05.10.2026 - 09.10.2026

Di Mi

Geflagelragout mit Lachs-Kartoffelauflauf d, g

Tomatensauce
B Salat
Rels Bio Joghurtdressing 3 il
Knabbergurken g g3.cgi

Falafel Bio a, a1
Couscous Bio a, a1
Gemise (Paprika, Karotte,
Tomate) Bio 3
Joghurt-Dip Bio g

Kartoffelpiiree Bio 3, g
Moéhrenrahmgemise Bio g

Obst der Saison Schokoladenpudding g

Vanillesauce g

Do

Hahnchen Kebab
Reis Bio
Krautsalat 2, 3
Tzaziki g
I

Fr

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d
Salzkartoffeln 5, |
Rahmspinat g

Uberbackene Cannelloni mit

Rigatoni Bio a, a1
Spinatsauce Bio g

Spinat-Ricotta-Fullung
vegetarischer Bolognese

(Soja) und Bechamelsauce 3,

Obst der Saison

a,al, f, g, i

Zitronenkuchen 8, a, a1, ¢

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende dekl pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthélt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthéalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel :3 9":2@:: ﬁe;ste I('\bgmalnetfr'aahtto?ﬁ)" i en:g?:: gell?rie
Al e ; enthalt Hafer alenfriichte/Nusse j enthalt Sen!

Sl bl il b i U e a5 enthilt Dinkel h1 enthélt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine

¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Mit ) gekocht.

p!

[« schule@broichcatering.com

() www.broichcatering.com

bei ei P

L 0211/60 20 31 99

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare

S bei i
konnen nicht ausgeschlossen werden



Mo

Cevapcici (Geflugel) a, a1

. Tzaziki g a,al,f, g i,j v - ! in Tomatensauce a, i, |
A ollkornreis Bio ; e
Meni Reis Bio Reis Bio Zucchinigemiise mit Rahm K?gﬁgggpmu[izg . Bio- Hornchen a, at
ig-Ol- Paprikasauce 3, a, a1, a3, g, i wirsi =S &, Efily @l Knabbergurken
Gurkensalgt Essig-Ol p g Tomatensauce 3, i g
Dressing 3, |
] Gemise-Ravioli Bio (Tomate, Vegetarische Friihlingsrolle Gemusefrikadelle
vegetarische Karotte, Pastinake) a at,f,j  Bio-Tomatencremesuppe g aal,cg,i Kaiserschmarrn a, a1, ¢, g 3,8,a,al,c,0,i
Alternative Tomatensauce Bio Baguette Bio a, af Reis Bio Vanillesauce g Krautersauce 3, g
Reibekéase Bio g SuR-Saurer Dip 1,2, a, at, f Reis Bio
Dessert Obst der Saison Obst der Saison Vanille Pudding g Obst der Saison Apfel-Streuselkuchen a, at, ¢
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei Folgend { i pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit Siungsmittel :3 ent:é:t Se;ste gbgig:malltetfrtahttom) i entgélt gell?rie
Lk Aok 5 geschwefelt Alt ei i enthalt Hafer alenfriichte/NUsse j enthalt Sen
.23 ik Heritpeone e d e husle a5 enthilt Dinkel h1 enthélt Mandel k enthélt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
/ll @ JII @ ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
TR ) d enthalt Fisch h5 enthalt Pek:
U! | c II Mlt Q\v? gekOCht. enthalt Fiscl enthalt Pekannuss
DGEprifte Qualitat DGEprifte Qualitat
B Sp inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei Produkten konnen nicht ausgeschlossen werden

Hier geht's zur DGE!

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 12.10.2026 - 16.10.2026

Di Mi

Gebackenes Seelachsfilet

Fr

Wiirstchengulasch (Geflugel)

Hahnchenbrustfilet paniert

a,al, d

Hahnchenbrustfilet natur

[ schule@broichcatering.com

() www.broichcatering.com

L 0211/60 20 31 99



Menu

vegetarische
Alternative

Dessert
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DGEprifte Qualitét - DGEprifte Qualitat

Hier geht’s zur DGE!

Mo

Makkaroni-Hackfleisch
Auflauf (Rind) a, a1, g, i
Maissalat 3,

Rote Linsenbolognese Bio 3
Salzkartoffeln Bio 3

Obst der Saison

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 19.10.2026 - 23.10.2026

Di

Spaghetti Bio a, a1
Carbonara Sauce (Pute)
2,3,a,al,g,i
Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, |

Vollkornspirelli Bio a, a1

Tomatensauce i Frischkaseflllung g, i Gemusebolognese mit
Reibekése g Méhrengemiise g Sonnenblumen-Hack Bio i, | Krautsalat 2, 3
Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3, j
Obst der Saison Schokoladenpudding g Obst der Saison Marmorkuchen 8, a, a1, ¢
Vanillesauce g

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hall gende dek! pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

1 mit Farbsloff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

4 mit Geschmacksverstérker 9 mit StiBungsmittel :2 enma:: Sefrste gbgmallte}rlaamom)n i enma:: gell?rie

5 geschwefelt alt ei i enthalt Hafer alenfriichte/Niisse j enthéalt Sen

g (entieloine Bhtny Saninguele a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walinuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
TR aYa) d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Mit ) gekocht.
Sp inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei Pr konnen nicht werden

° BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

[ schule@broichcatering.com

Mi

Reis Bio

Lachs-Dill-Ragout a, a1, d, g, i

Erbsengemise g

Kartoffeltaschen mit

Do

Hahnchenbrustfilet natur
Kohlrabi-Rahmgemiise g
Reis Bio

Spaghetti Bio a, a1

Fr

Bratwurst (Gefliigel) 3, g, i
Bratensauce a, a1, a3
Salzkartoffeln 5, |
Blumenkohl-Gemise g

Knopfle a, a1, ¢
Champignonrahm g

:‘fr www.broichcatering.com

L 0211/60 20 31 99



Menu

vegetarische
Alternative

Dessert
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DGEprilfte Qualitat
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DGEprifte Qualitat

Hier geht's zur DGE!

Mo

Hahnchen Kebab
Reis Bio
Krautsalat 2, 3
Tzaziki g

Gnocchi Bio a, a1
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

Obst der Saison

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 26.10.2026 - 30.10.2026

Di

Spaghetti Bio a, a1
Bolognese Sauce mit
Rinderhack 3, i
Reibekase g

Bio- Hornchen a, a1

Mi

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d
Salzkartoffeln 5, |
Erbsenrahmgemdiise g

Gemiusecurry mit Linsen Bio

Do

Hahnchenbrustfilet paniert
a,al, f,g,ij
Paprikasauce 3, a, a1, a3, g, i
Eierknopfle a, a1, ¢

Gerstenbolognese 3, a, a3, i

Fr

Chili con Carne (Rind) 3
Baguette a, a1

Klrbiscremesuppe Bio 3, g
Baguette Bio a, a1

Paprika-Tomaten- 3,9 Vollkornspirelli Bio a, a1

Sahnesauce g, i Reis Bio Knabbergurken

Reibekase Bio g

Obst der Saison Vanille Pudding g Obst der Saison Beliner mit M?hrfruchtfullung

a,al,c,g
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgend klarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei: thalt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiRungsmittel :2 entné:} Se{ste s‘bgr:allletfrtalr(‘ttom) i entRé:t gelhfarie
5 geschwefelt alt ol i enthalt Hafer alenfriichte/Nusse j enthalt Sen
" i opthplgstss PRy gigicle a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

Mit ) gekocht.

[ schule@broichcatering.com

1l www.broichcatering.com

b enthalt Krebstiere
¢ enthalt Eier
d enthalt Fisch

h3 enthalt Walnuss
h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

m enthalt Lupine
n enthalt Weichtiere

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare

Ver bei ei

Produkten kénnen nicht werden

. 0211/60 20 31 99



