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DGEprifte Qualitét DGEpriifte Qualitat

Hier geht’s zur DGE!

Mo

Hahnchenbrustfilet natur
Kartoffeln 5, |

Rahmwirsinggemuse a, at, g,

Spaghetti Bio a, a1
Tomatensauce Bio

Obst der Saison

9 BHG.BROICHCATERING GMBH,

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 02.11.2026 - 06.11.2026

Di Mi

Kartoffel-Hackfleisch-Auflauf
(Rind) g
Salat

Joghurtdressing 3, ¢, g, ], salat

Cremige Gemusesuppe
(Kartoffel, Karotte, Zucchini,
Lauch) Bio 3, g, i
Baguette Bio a, a1

Schokoladenpudding g

Spaghetti Bio a, a1
Lachs- Tomaten -
Sahnesauce d, g, i

French-Dressing c, j

Kase-Makkaroni Bio a, a1, g
Erbsengemtise Bio g

Do Fr

Gnocchi Bio a, a1
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

Geflligelfrikadelle 3, a, a1, ¢
Bratensauce a, at, a3
Reis Bio
Knabbergurken

Tortelloni Spinat und Ricotta
a,al, g
Spinatsahnesauce 1, 3, g

Obst der Saison Apfel-Streuselkuchen 8, a, a1

Obst der Saison Vanillesauce g
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei h
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SURungsmittel
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle

Mit ) gekocht.

Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch || schule@broichcatering.com

pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss
a1 enthalt Weizen f enthalt Soja

h6 enthalt Paranuss
h7 enthalt Pistazie

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf

a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

h3 enthalt Walnuss
h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

m enthalt Lupine
n enthalt Weichtiere

b enthalt Krebstiere
¢ enthalt Eier
d enthalt Fisch

B ”c'_ inati bei ei

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei F konnen nicht werden

”‘ff www.broichcatering.com

L 0211/60 20 3199



CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 09.11.2026 - 13.11.2026

Mo Di Mi Do Fr
. Spirelli Bio a. a1 Hahnchenbrustfilet paniert  Gebackenes Seelachsfilet Bratwurst (Gefllgel) 3, g, i Haschee (Rind) a, a1, a3
Menii P al aal a,al, d Bratensauce a, a1, a3 Rigatonelli Bio a, a1
Tomatensauce Bio Tomaten-Curry-Dip 1,3, i Salzkartoffeln 5, | Rotkohl ;
S e i L , Gurkensalat Schmand Dill
9 Kartoffelecken 3, 5, | Rahmspinat g Salzkartoffeln 5, 1 2,3,5.¢,9,i0j |
Ealafel ) Vegetarischer
- o Q210 L Maultaschenauflauf
Vegetarische Linsen-Gemiisecurry Bio- Hornchen a, a1 Curry-Frischkase-Dip g e S T
Alternative (Karotten, Se!lerig, Brokkoli)i  Kurbissahnesauce Bio 3, g C__ousCous.Blo a, at Tomatensauce und Kise
Reis Bio Gemusg (Paprika, Karotte, aal,cgi
Kichererbse) 3 Gurkensalat Schmand Dill
2,3,5,¢,9,ij!
Dessert Obst der Saison Obst der Saison Sankt Ma;h;V‘\:/egckmanner Obst der Saison Marmorkuchen 8, a, a1, ¢
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiRungsmittel :2 enmé:: Sefrste gbgmallte}rli_]ahtto?ﬁ)n i enmé:: gell?rie
a2 5 geschwefelt alt e i enthalt Hafer alenfriichte/Nusse j enthélt Sen!
2 g G eotipiteing Ehenydanidqusie a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walinuss m enthalt Lupine
_/! ./II c enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
E! l I! it ) d enthalt Fisch h5 enthélt Pekannuss
DGEpriifte Qualitt - DGEprifte Qualitat Mlt (\/ gekOCht'
B Sp inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
ini bei ei Pr konnen nicht werden

Hier geht’s zur DGE!
() BHG.BROICHCATERING GMBH, Bshlerstr. 1, 40667 Meerbusch

[ schule@broichcatering.com

:‘fr www.broichcatering.com

L 0211/60 20 31 99
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 16.11.2026 - 20.11.2026

Mo Di Mi Do
. . Vollkornspirelli Bio i
. Hackballchen Gefllgel a, al Gebackenes Seelachsfilet el o |
Meni a,al,c,gj Linsenbolognese 3, i a,al,d,g,] PuteanrsFt)(F:)he%
Djuvec-Reis i Rotkrautsalat Wirsinggemuse g, j B Bi
Joghurt-Dip g Kartoffelpiiree g aguette Bio a, at
Krautsalat 2, 3
. Gnocchi-Auflauf mit Gemuise Veggie Schnitte a, at, f Hackballchen Vegan f
Vegetarische (Tomatensauce, Karotte, Kartoffeln 5.1 Salzk??rt(tJliferI}r; Bio 3
Alternative Kohlrabi) Bio 3, a, a1, g Kohlrabi-Rahmgemiise g AL
Bratensauce a, at, a3
Dessert Obst der Saison Obst der Saison Vanille Pudding g Obst der Saison

En

Hahnchengeschnetzeltes
a,al, a3, g,i
Spatzle a, a1, c
Rote Bete Salat i, j

Bio-Gemusegulasch (Karotte,
Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) g
Kartoffeln 5, |

Pflaumenstreuselkuchen 3, 8,
a,al, c,g, ht

-
: \ /_g.\',j 21

Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
%, 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel :3 0"::3{': se'f::ﬁ g‘bgg'a‘gﬂmﬂﬂm) ; eﬂmgn gﬁ“?"'ﬁ
TRy e a o, 5 geschwefelt i en al alen| isse enl en
gD AT O 10 twsere telgeruos a5 enthait Dinkel h1 enthait Mandel k enthéllt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
r« b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
‘m\) _/II IE _/ll IEI ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
4 e d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
FTLLL e L. Mit {) gekocht.
DGEprifte Qualitét DGEprifte Qualitat
B Sp i inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
gen bei Inen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden
Hier geht's zur DGE!

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch  ~  schule@broich ring.com i www.broichcatering.com . 0211/60 20 3199
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DGEprifte Qualitét B DGEprifte Qualitat

Hier geht's zur DGE!

Spaghetti Bio a, a1

Gemiisecurry mit Linsen Bio

° BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch | schule@broichcatering.com

BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 23.11.2026 - 27.11.2026

Mo Di Mi

Polenta-Spinat-
Knuspertasche a, at, g, i

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel a3 enthalt Gerste

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthall H@fer
ab enthalt Dinkel

a6 enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere
¢ enthalt Eier

d enthalt Fisch

Mit ) gekocht.

B, s

Knopfle a, a1, ¢

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss

f enthalt Soja

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Nusse

h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss

h3 enthalt Walnuss

h4 enthalt Kaschunuss

h5 enthalt Pekannuss

P
bei eil

Fr

Hahnchenbrustfilet natur

) . o Spirelli Bio a, a1 Butter Chicken a, a1, g, i
Bolognese Sauce mit Rigatonelli Bio a, a1 Erbsen-Lachs-Sahﬁe-Sauce Reis Bio Rahmsauce a, a1, a3, g
Rinderhack 3, i Tomatensauce Bio o Reis Bio -
Reibekase g Reibekase Bio g o Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j,

Kartoffelpiiree Bio 3, g
M&hrenrahmgemtuse Bio g

3,9 . Champignonrahm g
Reis Bio . etz ekl (i Knabbergurken
Krauterrahmsauce 3, g
Obst der Saison Obst der Saison Schokolade.npuddlng 9 Obst der Saison Vanillemuffin 8, a, a1, ¢, g
Vanillesauce g
Folgende deklar pflichtige Zusatzstoffe sind in Spei: thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthélt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

ionen bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare

() www.broichcatering.com

. 0211/60 20 31 99

konnen nicht werden
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DGEpriifte Qualitst ! DGEprilfte Qualitat

Hier geht's zur DGE!

Mo

Eier-Omelette 3, ¢, g
Salzkartoffeln 5, |
Rahmspinat g

Obst der Saison

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M
Speiseplan 30.11.2026 - 04.12.2026

Di Mi Do

Fr

Snei halt

Folgende deklarationspflichtige Zi ffe sind in Spei thalt Folgende deklarati

P g pflichtige Allerg sind laut Rezep

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Nisse
h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

a4 enthalt Hafer

a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere
¢ enthalt Eier

d enthalt Fisch

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

Mit ) gekocht.

in

P

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare

Verunreini bei einzelnen Produk konnen nicht

[ schule@broichcatering.com @& www.broichcatering.com . 0211/60 20 3199

1 werden



