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DGEprifte Qualitét

Menu

Vegetarische
Alternative

Dessert

ol s

DGEprifte Qualitat

Hier geht’s zur DGE!

BIOLOGISCH:

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 02.11.2026 - 06.11.2026 — ISR KG

Mo

Eier-Omelette 3, ¢, g
Salzkartoffeln 5, |
Rahmspinat g

Obst der Saison

Di

Kartoffel-Hackfleisch-Auflauf
(Rind) g
Salat

Joghurtdressing
3,¢,9,j |

Cremige Gemusesuppe
(Kartoffel, Karotte, Zucchini,
Lauch) Bio 3, g, i
Baguette Bio a, a1

Vanillejoghurt g

Mi Do

Penne Bio a, at
Lachs- Tomaten -
Sahnesauce d, g, i

Salat
French-Dressing c, j

Tortelloni Spinat und Ricotta
a,al, g
Spinatsahnesauce 1, 3, g

Penne Bio
a, al
Tomatensauce Bio

Obst der Saison Obst der Saison

Fr

Erbseneintopfi
Putenwdrstchen
Baguette Bio a, a1

Gnocchi Bio a, a1
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

Apfel-Streuselkuchen 8, a, a1

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine taglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

Hier geht’s zu den Bio-Zutaten!

° BHG.BROICHCATERING GMBH,

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende dekl pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbsloff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiRungsmittel :2 enm?:z Sefrste gbgmallte}rli_]amo?ﬁ)n i enmé:: gell?rie
5 geschwefelt Al ai : enthalt Hafer alenfriichte/Nisse j enthalt Sen
g (entieloine Bhtny Saninguele a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walinuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
TR aYa) d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Mit ) gekocht.
B Sp inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei Pr konnen nicht werden

Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch || schule@broichcatering.com

»"}‘T www.broichcatering.com

L 0211/60 20 31 99



BIOLOGISCH:

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 09.11.2026 - 13.11.2026 - ISR KG

Mo Di Mi Do Fr
. ' : B Vegetarischer
. Hihnerfrikassee mit Erbsen  Hahnchenbrustfilet paniert ~ Gebackenes Seelachsfilet Bratwurst (Geflligel) 3, g, i Maultaschenauflauf
Menu a.algi a, af a at, d Bratensauce a, a1, a3 iberbacken mit
Reis Bio Tomaten-Curry-Dip 1, 3, i Salzkartoffeln 5, | Rotkohl Tomatensauce und Kise
Kartoffelecken 3, 5,1 Rahmspinat g Salzkartoffeln 5, | aal,cgi
Gurkensalat Schmand Dill 2,
3,5,¢0,ij!
. 1 Falafel a, a1, i
Vegetarische ng:retllL]B'o a, aB' Linsen-Gemiisecurry Bio- Hérnchen a, at Curry-Frischkase-Dip g
Alternative P e 28 O (Karotten, Sellerie, Brokkoli) i Kirbissahnesauce Bio 3, g CousCous Bio a, af
¢ Reis Bio Gemise (Paprika, Karotte,
Kichererbse) 3
Dessert Obst der Saison Schokopudding g Obst der Saison Obst der Saison Marmorkuchen 8, a, a1, ¢

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine téaglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel :2 entgéll Sefrste gbgmallte}rlaamo?ﬁ)n i enma:: gell?rie
5 geschwefelt 14 o i enthalt Hafer alenfriichte/Nisse j enthélt Sen
o : 4 G eotipiteing Ehenydanidqusie a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
: . b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walinuss m enthalt Lupine
@ _/I @ _/I Hier geht's zu den Bio-Zutaten! ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
TR aYa) d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
all ol . N\,
DGEpriifte Qualitt - DGEprifte Qualitat g M It \/ g e kOC h t.
B Sp ¥ inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
ini bei ei Pr konnen nicht werden
Hier geht’s zur DGE!

° BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch | schule@broichcatering.com ) www.broichcatering.com L 0211/60 20 3199



v ¥ A
~ S (/-"?

BIOLOGISCH.

CATERING FUR SCHULEN & KITAS ﬂ

Speiseplan 16.11.2026 - 20.11.2026 — ISR KG f”‘"

Mo Di Mi Do Fr, 9.
Kartoffeltaschen mit Kirbiscremesuppe Bio 3,9 Gebackenes Seelachsfilet Kartoffelsuppe mit Gemusemaultaschen
Menu Frischkasefillung g, i Baguette Bio a, a1 a,al,dgj Putenwiirstchen g, i (Kartoffel, Karotte, Spinat)
Rosenkohlrahmgemdise g Wirsinggemdise g, j Baguette Bio a, at 3,al,¢cg
Gemusebrihe

Kartoffelpuree g

Kartoffelsalat 2, 4, i,

. Veggie Schnitte a, a1, f Spirelli Bio a, a1
Vegetarische £ . P :
Aﬁ . Wirsinggemiise g, Brokkoli-Sahne-Sauce Bio g
ernative Kartoffelpiree g
Dessert Obst der Saison Karamell Pudding a, a1, g Obst der Saison Obst der Saison Pflaumenstreuselkuchen 3, 8,

a,al,c,g, ht

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine taglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

oot

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut R:
1 mit Favbsto{f 6 geschwérzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erd h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
ok | 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel 22 Oﬂ::g:: ﬁe'r:tfe gbgmﬂﬁemm) ; Gﬂm::: gG“?ﬂG
S X 5 geschwefelt en al alen usse en en!
(o 10 @it EDSygeriauste a5 enthiilt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
II E‘] II EE ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
ol 4L Mit ) gekocht.
DGEprifte Qualitat DGEpnlh Quaiitat
B Sp J bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei Prod kdnnen nicht werden
Hier geht's zur DGE!

° BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch schule@broichcatering.com i www.broichcatering.com . 0211/6020 3199




BIOLOGISCHS

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 23.11.2026 - 27.11.2026 — ISR KG

Mo Di Mi Do Fr
Spaghetti Bio a, at Hackballchen Geflligel Bioa Marchor Vollkorn-Nudelauflauf mit
Menu Bolognese Sauce mit Butter Chicken a, at, g, i DTJ\Z;chge:s : 128 darg il Gemdse (Brokkoli, Paprika)
Rinderhack 3, i Reis Bio ) ' oaer mit Kasesauce a, a1, g

Joghurt-Dip g Salami a, a1, g,1,2,3

Reibekase g Krautsalat 2, 3

Gemiusecurry mit Rigatonelli Bio a, a1

Vegetarische . ; Gnocchipfanne mit Lauch und .
Al . Linsen Bio 3, g Mahren Bio 3 ) Tomatensauce Bio
ternative Reis Bio aalg Reibekase Bio g
Dessert Obst der Saison Obst der Saison Stracciatella Joghurt 3,1, g Obst der Saison Vanillemuffin 8, a, a1, ¢, g

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine taglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

Folgende deklar pflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbsloff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel 22 enlnéll Seffs‘e I(wbgmé}ne}rtaﬁw?ﬁ) i entné:t gell?rie
5 geschwefelt a1t oi i enthalt Hafer alenfriichte/Nisse j enthélt Sen
4 sttt P dhelnaucie a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Wainuss m enthalt Lupine
./II JII @ ¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
TR e d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
111 L il Mit &) gekocht.
DGEprifte Qualitat DGEprifte Qualitat
B Sp inweis: inationen bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
\ ini bei einzel Prod konnen nicht werden
Hier geht's zur DGE!

° BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch | schule@broichcatering.com @ www.broichcatering.com . 0211/60 20 3199



