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DGEprifte Qualitét - DGEprifte Qualitat

Hier geht’s zur DGE!

Mo

Eier-Omelette 3, ¢, g
Salzkartoffeln 5, |
Baked Beans

Eier-Omelette 3, ¢, g
Salzkartoffeln 5, |
Rahmspinat g

Hahnchenbrustfilet natur
Kartoffeln 5, |

Rahmwirsinggemuse
a,al,g,j

Obst der Saison

BIOLOGISCH:

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 02.11.2026 - 06.11.2026 — ISR

Di Mi

Penne Bio a, at
Lachs- Tomaten -
Sahnesauce d, g, i

Salat
French-Dressing c, j

Hackballchen Vegan f
CousCous Bio a, a1
Gemuise (Kichererbse,
Paprika, Karotte)

Cremige Gemusesuppe
(Kartoffel, Karotte, Zucchini,
Lauch) Bio 3, g, i
Baguette Bio a, a1

Kase-Makkaroni Bio a, a1, g
Erbsengemuiise Bio g

Tortelloni Spinat und Ricotta
a,al, g
Spinatsahnesauce 1, 3, g

Do Fr

Erbseneintopfi
Putenwdrstchen
Baguette Bio a, a1

Brokkoli-Blumenkohl-
Rahmgemduse Bio g
Spatzle Bio a, a1, ¢

Gnocchi Bio a, a1
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

i Geflugelfrikadelle
Kartoffel-Hackfleisch-Auflauf PGT;BIO ga‘ al c Gebratener Asia Reis mit Ei
(Rind) ¢ Tomatensauce Bio Bratensauce a, a1, a3 und GemiUse (Mohre, Erbse,
Salat Reis Bio Mais) 2, a, a1, c, f
Joghurtdressing Knabbergurken SiiR-Saurer Dip
3,¢,9, 1 1,2,a a1, f
Vanillejoghurt g Obst der Saison Obst der Saison Apfel-Streuselkuchen 8, a, a1

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine téaglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

Hier geht’s zu den Bio-Zutaten!

° BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende dekl pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbsloff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiRungsmittel :2 enm?:z Sefrste gbgmallte}rli_]amo?ﬁ)n i enmé:: gell?rie
5 geschwefelt Al ai : enthalt Hafer alenfriichte/Nisse j enthalt Sen
g (entieloine Bhtny Saninguele a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walinuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
TR aYa) d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Mit ) gekocht.
B Sp inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei Pr konnen nicht werden

[ schule@broichcatering.com »"}‘T www.broichcatering.com

L 0211/60 20 31 99



Menu 1

BIOLOGISCH:

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 09.11.2026 - 13.11.2026 - ISR

Mo Di

Huhnerfrikassee mit Erbsen Linsen-Gemlsecurry

a,al,g,i (Karotten, Sellerie, Brokkoli) i
Reis Bio Reis Bio
Spirelli Bio a, a1

Gnocchi-Zucchini-Auflauf

Tomatensauce Bio mit Gouda Bio a, a1, g

Reibekase Bio g

Mi

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d
Salzkartoffeln 5, |
Rahmspinat g

Bio- Hérnchen a, a1
Klrbissahnesauce Bio 3, g

Do

Falafel
a,at,i
Curry-Frischkase-Dip g
CousCous Bio a, a1
Gemuse (Paprika, Karotte,
Kichererbse) 3

Linseneintopf Bio 3, i
Baguette Bio a, a1

Fr

Vegetarischer
Maultaschenauflauf
Uberbacken mit
Tomatensauce und Kase
a,al,c,g,i
Gurkensalat Schmand Dill 2,
3,5,¢,0,i,j |

Gemusegulasch (Karotten,
Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) Bio g
Reis Bio

Mend 3 Winterliches Ratatouille  Hzhnchenbrustfilet paniert Cortofelrelbokuch Bratwurst (Gefligel) 3, g, Haschee (Rind) a, a1, a3
(Kohlrabi, Kiirbis und a, al artoiereberuchen Bratensauce a, a1, a3 Rigatonelli Bio a, a1
X Pastinake) g Tomaten-Curry-Dip 1,3, Apfelmus 3 Rotkohl Gurkensalat Schmand Dill
Kiaesiber Reis Bio Kartoffelecken 3, 5,1 Salzkartoffeln 5, | A e @l
Dessert Obst der Saison Schokopudding g Obst der Saison Obst der Saison Marmorkuchen 8, a, a1, ¢

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine téaglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende dekl pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbsloff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel :2 enm?:z Sefrste gbgmallte%ahtto?ﬁ)n i enmé:: gell?rie
ha 5 geschwefelt alt e : enthalt Hafer alenfriichte/Nisse j enthalt Sen
AN = g (entieloine Bhtny Saninguele a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
: . b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walinuss m enthalt Lupine
@ _/I @ _/I Hier geht's zu den Bio-Zutaten! c enthlt Eier h4 enthéilt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
!! I I! I : @/“ d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
DGEpriifte Qualitt - DGEprifte Qualitat M It \/ g e kOC h t.
B Sp ¥ inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
ini bei ei Pr konnen nicht werden

Hier geht’s zur DGE!

° BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch | schule@broichcatering.com ) www.broichcatering.com L 0211/60 20 3199
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Klassiker

,- Dessert
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DGEprifte Qualitat DGEprifte Qualitat

Hier geht's zur DGE!
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BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS ﬂ

Speiseplan 16.11.2026 - 20.11.2026 - ISR ' »

Mo Di Mi Do Er, $%a8

Hackballchen Vegan f
Salzkartoffeln Bio 3
Rotkohl
Bratensauce a, at, a3

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d, g,j
Wirsinggemduise g, j
Kartoffelpuree g

Hahnchengeschnetzeltes
a,al, a3, g,i
Spatzle a, a1, ¢
Rote-Bete-Salat i, j

Kartoffeltaschen mit
Frischkaseflllung g, i
Rosenkohlrahmgemiuse g

Vollkornspirelli Bio a, a1
Linsenbolognese 3, i
Rotkrautsalat

Gnocchi-Auflauf mit Gemuse
(Tomatensauce, Karotte,
Kohlrabi) Bio 3, a, a1, g

Mexikanische Nudelauflauf
Veggie Bio a, a1, g, i, j

Kirbiscremesuppe Bio 3, g
Baguette Bio a, a1

Spirelli Bio a, a1
Brokkoli-Sahne-Sauce Bio g

Hahnchengeschnetzeltes
a,al,ald, g,i
Kroketten g
Rote-Bete-Salat i, j

Gemiuiisemaultaschen
(Kartoffel, Karotte, Spinat)

a,al,c,g,i
Gemlisebriihe
Kartoffelsalat 2, 4, i, j

Gefligelfrikadelle 3, a, a1, ¢
Griinkohl und Kartoffeln
untereinander j

Veggie Schnitte a, a1, f
Wirsinggemduse g, j
Kartoffelplree g

Curry-Bratwurst (Geflligel)
1,3,8,i
Kartoffelecken 3, 5,1

Kartoffelsuppe mit
Putenwdrstchen g, i
Baguette Bio a, a1

Pflaumenstreuselkuchen 3, 8,
a,al, c,g, hl

Obst der Saison Karamell Pudding a, a1, g Obst der Saison Obst der Saison

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine téaglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

o éj

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei halt Folgende dekl; pflichtige Allergene sind laut R

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdi h6 enthélt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthélt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel 23 On::g:: ﬁe'r:tfo %bgmﬂgemm) ; Gﬂmgn gell?rie

5 felt en a alen usse enl en

C R 10 iteere Foeygnngiels a5 enthéit Dinkel h1 enthalt Mandel k enthélt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
PR aVe) d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Mit L) gekocht.
B Sp K 2 bei eil Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei Prod kdnnen nicht werden
9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch schule@broichcatering.com @ www.broichcatering.com © 0211/60 203199




BIOLOGISCHS

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 23.11.2026 - 27.11.2026 - ISR

] Sidafrika Ta
Mo Di SRS Do Fr
Mi
Knuspertaler
Spirelli Bio a, a1 ! : (Karotte, Spinat) Vollkorn-Nudelauflauf mit
Erbsen-Lachs-Sahne-Sauce Butter %Zicskg?oa’ B ) Salzkartoffeln Bio 3 Gemiuse (Brokkoli, Paprika)
. dgi Bobotie a, a1, c. g Kiirbis-Bananen- mit Kasesauce a, a1, g
Menu 1 Reis Bio Currysauce g
Mend 2 Gemdisecurry mit Gnocchipfanne mit Lauch und Rigatonelli Bio a, a1 _Kartoffelpijree I?»io 3,9
Linsen Bio 3, g P Tomatensauce Bio - MohrenrahmgemUse Bio g

Mohren Bio 3, a, a1, g

Reis Bio Reibekase Bio g
Menu 3 Spaghetti Bio a, a1 Polenta-Spinat- Boboi RIS S S B (S
, ' obotie a, at, ¢, g ] . Rahmsauce a, a1, a3, g
Bolognese Sauce mit Knuspertasche a, at, g, i Kartoffelpiiree g Pizza Margherita Reis Bio
Rinderhack 3, i Blumenkohl in oder Salami a, a1,g,1,2,3 Lo
. Reibekase Kréauterrahmsauce 3 CUREIISE L 2l Gl
Klassiker 9 e Dressing 3,j |
Dessert Obst der Saison Obst der Saison Melktart a, a1, ¢, g Obst der Saison Vanillemuffin 8, a, a1, ¢, g

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine taglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

Folgende deklar pflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
3 1 mit Farbsloff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
x: 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
o 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
feren i e o L Somticese  pimeswmg, o soee
el T 5 geschwefelt Alt ei i it i
03T 0 4 sttt P dhelnaucie a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Wainuss m enthalt Lupine
./II JII @ ¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
TR e d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
2 S Mit ©) gekocht.
DGEprifte Qualitét DGEprifte Qualitat
B Sp inweis: inationen bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
\ ini bei einzel Prod konnen nicht werden
Hier geht's zur DGE!

° BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch | schule@broichcatering.com @ www.broichcatering.com . 0211/60 20 3199



