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Speiseplan 01.06.2026 - 05.06.2026

Mo Di Mi Do Fr
Vollkornspirelli Bio a, at Farfalle Bio a, a1 . . Gebackenes Seelachsfilet
Linsenbo|ognese 3,i LaChS'Di”'Sahnesauce Kase-Makkarowl BIO'a, al, g a_v atl, d
Menu Reibekise g a,al,d,i Erbsengemiise Bio g Cocktailsauce c, g,
Salat Donnerstag Kartoffelecken 3, 5,1
Honig-Vinaigrette 3, j, | Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, |
Mit &) gekocht Folgende d pflichtige Z, ffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
4 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
. 4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthélt Sellerie
& 5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Ntsse j enthalt Senf
wwwamicorg/de\ ab enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.

Besonderer Spuren-Hinweis: K i bei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
\ ini bei ei P konnen nicht werden

o BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [-] schule@broichcatering.com (1, www.broichcatering.com {_ 0211/60 20 3199
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Speiseplan 08.06.2026 - 12.06.2026

Mo Di Mi Do Fr
Curry- Bratwurst (Geﬂugel) . Gebackenes Seelachsfilet .
3.8 Haschee (Rind) a, a1, a3 el Butter Chicken a, at, g, i . Pentne Bio a, aé.
Menii Kartoffelecken 3,5, Spirelli Bio a, a1 Cocktailsauce ¢, g, i Reis Bio oRm.r; elg_saucég io
Karottensalat cremig g Salat Salzkartoffeln | eibekase Bio g
Joghurtdressing 3, ¢, g,j, | Knabbergurken

Mit O gekochl Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende deklarationspfiichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mt Farbstoft 6 goschwirzt # Glutenhaltiges Getreide emm 18 enthilt Paranuss
2 mit Kenservierungsstoll 7 gewachst almhﬂlw«un m W7 enthalt Pistazie
3 mit Antiosadationsmittel 8 mit Phosphat enthalt Roggen qm und Milcherzeugnisse  h8 enthalt Macacdamianuss
4 mit Geschmacksverstarkerd ma Sullungsmatel smhmsauo me)' :ms“s.m
5 geschwedolt enthan Phenylalannquele enthalt Hater Schalenfrichto/Nusse enthall
2 s a5 onthalt Dinked h1 enthait Mandel k enthalt Sesam
06 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthilt Schwefeldicodd
- T b enthiit Krebstiere 13 enthiilt Walnuss m enthlt Lups
¢ enthiilt Ever enthilt n enthal
Hnefgeht‘smdenaio-zmaten! d enthiit Fisch 1S enthill Pakannuss
Sert sich an den DGE-Qualititsstandards . .
nasmmmnavmhrmum “‘“"’:’?":‘"""' e recanperern SN gE hachioeswach Unisosocious
Q BHG.BROICHCATERING GMEH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch . schule@broichcatering.com & www.brolchcatering com { 0211/602031 99
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Speiseplan 15.06.2026 - 19.06.2026

Mo Di Mi Do B
Eier-Omelette 3, ¢, g Bio-Fussili a, a1 = Pentne Bio a, aé, Penne Bio a. af Bio-Vollkornpenne a, at
Menl Salzkartoffeln | Bolognese Sauce mit ;m.i e‘?__sautée. 10 Spinatsauce Iéio Kasesauce g
Rahmspinat g Rinderhack 3, i el edags? 109 s Knabbergurken
Reibekase g 7
Mit -".,;4 gekocht. Folgende d pflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei hal
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthélt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
<€ 5 4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthélt Sellerie
N4 5 geschwefelt 10 enthlt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Ntsse j enthalt Senf
wwwmicorg/de\ a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
© d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Qie gekennzelchnete Menuaufwghl orientiert siqh an den'DQE-Qualitétfslgndards = % sp walaiH ) bel sinzelnen Zutaten sowle tachriologiach Uvermeldbare
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Verunreinigungen bei einzelnen Produkten konnen nicht ausgeschlossen werden

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com (i www.broichcatering.com {_ 0211/60 20 3199
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Hackballchen Geflugel
a,al,c,g,j
Rahmsauce a, at, a3, g
Reis Bio
Maissalat 3, |

Menu

Mit

/ gekocht.

www.msc.org/deN

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Speiseplan 22.06.2026 - 26.06.2026

Di Mi

Reis Bio
Hahnchenbruststreifen in
Zitronenrahmsauce a, af, g, i

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d
Tomatensauce i

Do

Bratwurst (Gefliigel) 3, g, i
Salzkartoffeln |
Kohlrabi in

Fr

Chili sin Carne Bio 3, i
Saure Sahne g
Baguette Bio a, a1

Knabbergurken Vollkornspirelli Bio a, a1 .
Krauterrahmsauce 3

Folgende di pflichtige Z ffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthélt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/NUsse j enthalt Senf

ab enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

b enthalt Krebstiere
¢ enthalt Eier

h3 enthalt Walnuss
h4 enthalt Kaschunuss

m enthalt Lupine
n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch h5 enthélt Pekannuss
Besonderer Spuren-Hinweis: K inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
\ ini bei ei P konnen nicht werden

[-] schule@broichcatering.com (1, www.broichcatering.com

(_ 0211/60 20 3199
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Speiseplan 29.06.2026 - 03.07.2026

Mo Di Mi Do Fr

Makkaroni-Hackfleisch Geflligelfrikadelle 3, a, a1, ¢
.. Auflauf (Rind) a, a1, g, i Paprika-Tomatensauce i
Mend Gurkensalat Essig-Ol- Reis Bio
Dressing 3, j, 1

Mit §) gekocht. Folgend: pflichtige Zusatzstoffe sind in 1 Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
4 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
NACHHALTIGE /x’ . 4 mit Geschmacksverstarker9 mit SiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
s (N4 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle ad enthalt Hafer h Schalenfriichte/Ntsse jenthalt Senf
wewwmsc.org/deN_ a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
@ d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Mentiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards P i x : : A
e e F R St Sp : Kre bei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com www.broichcatering.com {_0211/6020 3199




